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Powiat Innowacji i Nowoczesnych Technologii

Zalgcznik nr 1 do SIWZ
»Dostawa wyposazenia pracowni technika zywienia
dla Zespotu Szkot Rolniczych CKP w Kaczkach Srednich”

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przetarg nieograniczony

»Dostawa wyposazenia pracowni technika zywienia
dla Zespolu Szkoét Rolniczych CKP w Kaczkach Srednich”

Zadanie jest realizowane w ramach projektu: "Nowoczesne technologie w ksztalceniu zawodowym elementem rozwoju
gospodarczego obszaru funkcjonalnego powiatéw tureckiego i kolskiego", Wielkopolski Regionalny Program Operacyjny na
lata 2014-2020, O§$ Priorytetowa 9 ,Infrastruktura dla kapitatu ludzkiego”, Dziatanie 9.3 ,Inwestowanie w rozwoj

infrastruktury edukacyjnej i szkoleniowej”, Poddziatanie 9.3.2 ,Inwestowanie w rozw¢j infrastruktury ksztatcenia
zawodowego”.
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1. Kuchnia gazowa 5 palnikowa — 3 sztuki

Wymagane wartosci parametréw technicznych:

1) Kuchnia wolnostojaca z piekarnikiem elektrycznym, wymiary:
(szer. x gh. x wys.) max 900 x 600 x 850 mm

2) Pojemnos$¢ piekarnika: min. 100L

3) Zasilanie: gaz propan-butan / piekarnik — prad

4) Moc gazowa: min. 10 KW

5) Moc elektryczna: min. 3 KW

6) Zapton elektryczny

7) Konstrukcja wykonana ze stali kwasoodpornej 18/10

8) W komplecie zestaw okapdw centralnych (2sztuki)
a) Okap centralny skrzyniowy wraz z filtrami, o$wietleniem i tapaczami thuszczu,

wymiary: (szer. X gh. x wys.) min. 1500 x 1100 x 450 mm, max. 1600 x 1200 x 500 mm

b) Stal kwasoodporna
¢) Tryb pracy wywiewny
d) Zasilanie: 220 — 240V
e) Pelen zestaw montazowy z zestawem filtrow dostosowanych do kuchni gazowe;j

2. Stol przyscienny z szafkg i szufladami — 3 sztuki

Wymagane wartosci parametréw technicznych (sztuk 1):

1) Stot wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej

2) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 2700 x 600 x 850 mm, max. 2800 x 600 x 850 mm
3) Konstrukcja spawana

4) Uchwyty w formie przetloczen

5) Stopki regulowane w zakresie: min. = 15 mm

6) Whnetrze blatu wzmocnione plyta laminowang wodoodporng

7) Blat wykonczony rantem o wysokosci: min. 40 mm

8) Drzwiczki przesuwne

9) Whbudowane min. 2 gniazda podwojne elektryczne, napiecie: 230 V

Wymagane wartos$ci parametrow technicznych (sztuk 2):

1) Stot wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodporne;j

2) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 1350 x 600 x 850 mm, max. 1400 x 600 x 850 mm
3) Konstrukcja spawana

4) Uchwyty w formie przetloczen

5) Stopki regulowane w zakresie: min. + 15 mm

6) Wnetrze blatu wzmocnione ptyta laminowang wodoodporna

7) Blat wykonczony rantem o wysokosci: min. 40 mm

8) Drzwi skrzydtowe

9) Wbudowane min. 2 gniazda podwojne elektryczne, napigcie: 230 V

3. Stol ze zlewem, polka i szafkg - 3 sztuki

Wymagane wartos$ci parametrow technicznych (sztuk 1):

1) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 1800 x 600 x 850 mm

2) Stot spawany ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia
3) Otwoér do montazu baterii zlewozmywakowej pomigdzy komorami

4) Bateria zlewozmywakowa w zestawie
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5) Drzwi skrzydtowe
6) Zlew dwukomorowy
7) Whbudowane min. 2 gniazda podwdjne elektryczne, napiecie: 230 V

4. Zestaw szaf i regaléw magazynowych

Wymagane wartoSci parametréw technicznych:

Szafa magazynowa — 3 sztuki

1) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 1200 x 600 x 1800 mm, max. 1250 x 600 x 1800 mm
2) Konstrukcja spawana

3) Wykonana ze stali nierdzewne;j

4) Minimum 3 przestawne potki

5) Szafa dwudrzwiowa - drzwi skrzydlowe

Regal magazynowy — 3 sztuki

1) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 1400 x 600 x 1800 mm, max. 1450 x 600 x 1800 mm
2) Min. 4 poiki pelne

3) Konstrukcja spawana

4) Wykonana ze stali nierdzewnej, atest do kontaktu z zywnoscia

5) Maksymalne obcigzenie na jedng potke: min. 70 kg

S. Piec konwekeyjno — parowy - 1 sztuka

Wymagane warto$ci parametréow technicznych:
1) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 750 x 700 x 690 mm, max. 870 x 850 x 800 mm
2) Pojemnosé: min. SxGNI1/1
3) Oswietlenie komory
4) Zestaw podiaczeniowy w komplecie
5) Zestaw prysznica do mycia
6) Wbudowana sonda potrawy
7) Mozliwos¢ zapisywania programow
8) Wyposazony w podstawe i uzdatniacz wody
9) Napiecie zasilania: 400 V
10) Moc elektryczna min. 10 kW
11) W zestawie min. 2 blachy aluminiowe rdznej wysokosci i 2 pojemniki GN réznej wysokosci
12) Wzdtuzny uktad prowadnic
13) W komplecie okap skrzyniowy
a) Okap centralny skrzyniowy wraz z filtrami, o§wietleniem i fapaczami thiszczu,
wymiary: (szer. x gh. x wys.) min. 1000 x 1100 x 450 mm
b) Stal kwasoodporna
c) Tryb pracy wywiewny
d) Zasilanie: 220 — 240V
e) Pelen zestaw montazowy

6. Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach — 1 sztuka

Wymagane wartoSci parametréw technicznych:

1) Urzadzenie do gotowania w kapieli wodnej przy doktadnie kontrolowanej temperaturze
2) Grzalka o mocy: min. 1,4 kW

3) Regulacja temperatury z doktadnoscia: min. 0,1°C

4) Wyswietlacz elektroniczny

5) Wmontowana pompka umozliwia rownomierng cyrkulacje wody

6) W zestawie minimum 4 pojemniki o réznych wymiarach
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7) Wymiary (szer. x gh. x wys.): 145 x 115 x 325 mm
8) Napigcie zasilania: 230 V
9) Moc elektryczna min.: 1.4 kW

7. Pakowarka prozniowa — 1 sztuka

Wymagane wartosci parametréw technicznych:

1) Do pakowania produktéw spozywczych

2) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 410 x 460 x 430 mm

3) Sterowanie elektroniczne

4) Zaokraglone krawedzie komory

5) Przezroczysta pokrywa

6) Maksymalna szeroko$¢ zgrzewu: min. 290 mm

7) Manometryczny wskaznik ci$nienia

8) Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

9) Uchwyt w komorze przytrzymujacy worek

10) Napiecie zasilania: 230 V

11) Moc elektryczna: min. 0,63 kW

12) W zestawie komplet workéw pakowanych po min. 100 szt. ( 2 rozmiary 160x230 1 200x300) do pakowarki
o grubo$ci min. 0,75

8. Frytownica — 1 sztuka

Wymagane warto$ci parametréw technicznych:
1) Wymiar (szer. x gt. x wys.): min. 540 x 410 x 295 mm
2) Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;
3) Wyjmowany pojemnik na fryture
4) Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po demontazu glowicy grzejnej
5) Kosze ze skfadanymi raczkami
6) Napiecie zasilania: 230 V
7) Moc elektryczna: min. 2 x 3,2 kW
8) Wydajno$¢ na godzing: min. 12 kg/h

9. Robot kuchenny wielofunkeyjny— 1 sztuka

Wymagane warto$ci parametréw technicznych:
1) Moc: min. 540 W, max. 560W
2) Regulacja predkosci — min. 4 stopnie
3) Dostepne wyposazenie dodatkowe
a) Hak do ciasta, koficowka do ubijania i mieszadlo
b) Maszynka do mielenia migsa
¢) Pojemno$é miksera: min. 1 1
d) Mozliwoé¢ przerobu: min 2 kg ciasta (pojemno$¢ misy)

10. Mikser planetarny — 1 sztuka

Wymagane warto$ci parametréw technicznych:

1) W komplecie dzieza o pojemnosci: min. 5 | oraz zestaw trzech koncowek (do mieszania, zagniatania i
ubijania piany)

2) Podstawa wykonana z aluminium

3) Czesci majace bezposredni kontakt z zywno$cig wykonane sg ze stali nierdzewnej
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4) Dzieza wyposazona w ostone bezpieczenstwa z poliweglanu z otworem utatwiajagcym dodawanie
sktadnikow

5) Srednica dziezy: min. 205 mm

6) Ruchoma kolumna

7) Predkos$é obrotowa mieszadta w zakresie: min. 140 — 840 obr/min

8) Zestaw misek przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia o réznych srednicach: min. 36¢m, 40cm, S5cm
i 60cm — 4 zestawy

9) Walek do ciasta szt. 4

10) Sito do przesiewania szt. 4

11) Mata do ciasta szt. 4

12) Trzepaczka rézgowa szt. 4

11. Krajalnica do wedlin z nozem pochylnym — 1 sztuka

Wymagane wartosci parametréw technicznych:

1) Przeznaczona do krojenia serow i wedlin

2) Obudowa wykonana z anodowanego aluminium

3) Srednica noza: min. 250mm

4) Demontowany wozek ulatwiajacy utrzymanie w czystosci
5) Whbudowana ostrzatka

6) Regulacja grubosci krojenia w zakresie: min. 0 — 10 mm
7) Elementy robocze pokryte powtoka nieprzywierajaca

12. Szatkownica elektryczna do warzyw — 1 sztuka

Wymagane warto$ci parametréw technicznych:

1) Asynchroniczny silnik

2) Magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec silnikowy

3) Automatyczny start po zamknieciu popychacza

4) Malowana komora robocza i pokrywa

5) Blok silnika z poliweglanu

6) Mozliwosci krojenia w plastry, wiorki, stupki, kostke oraz frytki

7) Zestaw tarcz min. w zestawie: plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x10 mm, zestaw do
kostki (tarcza tngca 10 mm + siatka 10x10 mm)

8) Min. dwa otwory wsadowe o wymiarach: min. przekréj 139 cm?, srednica @ 58 mm

13. Mikser reczny — 1 sztuka

Wymagane warto$ci parametréw technicznych:

1) Moc silnika min. 400 W,

2) Min. 4 ustawienia predkosci pracy z funkcja turbo,

3) Min. dwa rodzaje mieszadel ze stali nierdzewnej do ubijania piany i zagniatania ciasta,
4) Przycisk zwalniajacy koncowki.

14. Blender — 1 sztuka

Wymagane wartosci parametréw technicznych:

1) Blender reczny o mocy min. 600 W,

2) W zestawie z ostrzami ze stali nierdzewnej, mini rozdrabniaczem oraz pojemnikiem do miksowania
i odmierzania sktadnikow.
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15. Gofrownica podwojna — 2 sztuki

Wymagane wartosci parametréw technicznych:

1) Plynnaregulacja temperatury

2) Obudowa ze stali nierdzewnej

3) Min. 2 plyty zeliwne z powloka ceramiczng

4) Bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu si¢ urzadzenia
5) Wymiary (szer. x gh. x wys.) min. 255 x 410 x 255 mm
6) Napiecie zasilania: 230 V

7) Moc elektryczna: min. 1,9 kW

16. Kuchnia z plytg indukeyjng - 3 sztuki

Wymagane warto$ci parametréw technicznych plyty (3 sztuki):
1) Plyta indukcyjna do zabudowy o szeroko$ci: min. 59 cm,

2) Moc przytaczeniowa: min. 4,6 kW,

3) Min 17 ustawien stopni mocy,

4) Timer z funkcja wyltaczenia dla kazdego pola,

5) Min.2 stopniowy wskaznik zalegania ciepta,

6) Elektroniczne rozpoznawanie obecnosci naczynia,

7) Zabezpieczenie przed uruchomieniem przez dzieci.

Wymagane wartosci parametréw technicznych piekarnika (3 sztuki):

1) Piekarnik elektryczny min. 8-funkcyjny, z grillem i wymuszonym obiegiem powietrza, wyswietlaczem
elektronicznym,

2) Szerokos¢: max 60 cm,

3) Pojemnos$ci min. 65 1,

4) Klasa energetyczna: min. A

Wymagane warto$ci parametréw technicznych okapu centralnego (1 sztuka)

1) Wymiary (szer. x gt. x wys.) min. 3200 x 1200 x 450 mm, max. 3250x1250x450mm
2) W zestawie z filtrami, o$wietleniem i fapaczami ttuszczu

3) Wykonany ze stali kwasoodpornej

4) Tryb pracy wywiewny

5) Zasilanie 230V

17. Ekspres do kawy— 1 sztuka

Wymagane wartos$ci parametréw technicznych:

1) Wymiary (szer. x gt. x wys.): min. 275 x 465 x 360 mm
2) Moc min. 1,3 kW

3) Napigcie 230 V

4) Wykonany ze stali nierdzewnej

5) Dotykowy panel sterowania o przekatnej min 3,07,

6) Miynek z regulacja grubosci mielenia kawy,

7) Pojemnos¢ ekspresu min 6 litrow, zbiornik na wodg o poj. min. 2 litry
8) Pojemnos¢ zbiornika na kawe min. 300 g,

9) Zakres regulacji wysokosci wylewki: min. 65 — 115 mm,
10) Oswietlenie,

11) Tacka ociekowa,

12) Regulacja mocy kawy w zakresie min. 7 — 10 g,

13) Regulacja ilosci kawy w zakresie min. 30 —250 ml,

14) Cisnienie: 19 bar,
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15) Regulacja temp. parzenia kawy,
16) Mozliwos¢ uzycia kawy mielone;j,
17) Licznik zrobionych kaw.

18. Drukarka spozywcza A4 — 1 sztuka

Wymagane wartosci parametréow technicznych:

Funkcja automatycznego powigkszenia oryginalnego obrazu do strony A4
Powiekszenie do 400%

Funkcja klonowania — ten sam obraz jest powtoérzony wiele razy na tej samej stronie
Funkcja posteru czyli oryginalny obraz jest dzielony na kilka mniejszych czesci
Bezposredni przeplyw tuszu ze zbiornika do glowicy

Druk na arkuszach cukrowych, waflowych i chocotransferach

Rozdzielczos¢ drukowania: max. 9600/2400 dpi.

Bezposredni druk z aparatu cyfrowego lub kart pamigci

Wymiary (szer. x gh. x wys.): min. 450 x 380 x 230 mm

10) Menu w jezyku polskim

11) W zestawie komplet pelnowartosciowych atramentéw spozywczych

1y
2)
3)
4)
3)
6)
7)
8)
9)

19. Ploter spozywcezy — 1 sztuka

Wymagane wartosci parametrow technicznych:

Ztacze USB do podiaczenia z komputerem (kompatybilny z programami typu CorelDraw, w zestawie
darmowe oprogramowanie do wycinania)

Wymiary (szer. x gh. x wys.): min. 500 x 200 x 150 mm

Maksymalny obszar roboczy min: 250 x 500 mm

Komplet zawiera:

1)

2)
3)
4]

a)
b)

c)

d)

e)
f)

Ostrze do cigcia oraz glowice tnaca do artykutéw spozywcezych, masy cukrowej, gum, past,
Mata cukiernicza do umieszczania masy cukrowej, rozmiar min. 250 x 250 mm

Narzedzie do pracy z wycinanymi elementami,

1 arkusz gotowej masy do wycinania

CD wraz z plikami do wycinania oraz filmami instruktazowymi.

Pakiet ten musi posiada¢ atest do kontaktu z zywnoS$cia i tacznie z urzadzeniem pozwala na
wycinania w masie cukrowej i wykorzystywanie wycigtych elementow przy produkcji tortow
amatorsko jak i zawodowo.
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Pozostale wymagania dotyczace przedmiotu zaméwienia

1) Miejsce dostawy - Zespét Szkot Rolniczych Centrum Ksztatcenia Praktycznego w Kaczkach Srednich,
Kaczki Srednie 62, 62-700 Turek. Pracownia zywienia znajduje si¢ na parterze budynku.

2) Wykonawca zobowiazany jest do podlaczenie urzadzen (jezeli jest to konieczne) do istniejacych juz
instalacji elektrycznej, wodnej i kanalizacyjnej w sposob zapewniajacy ich prawidlowe dziatanie.

3) Cena zawiera koszty instruktazu z obstugi dla personelu — min. 2 0s6b, dydaktykéw z zakresu uzytkowania
i obstugi dostarczonych urzadzen,

4) Wykonawca zobowigzany jest réwniez do montazu okapéw kuchennych w sposéb zapewniajacy
odprowadzenie ciepta oraz zanieczyszczen powietrza powstajacych podczas uzytkowania kuchni gazowych
oraz indukcyjnych. Powstate zanieczyszczenia winny by¢ odprowadzone na zewnatrz pracowni przy
pomocy sztywnych kanatéw wentylacyjnych. Pracownia wyposazona jest w kominy wentylacyjne, do
ktorych nalezy podtaczy¢ instalacje odprowadzajaca powietrze z okapdw kuchennych.

5) Dostarczony zestaw musi by¢ wyposazony w nastgpujace dokumenty:

a) Gwarancje zgodng z postanowieniami SIWZ,

b) Instrukcje obstugi w jezyku polskim lub angielskim,
¢) Opis menu urzadzen w jezyku polskim lub angielskim,
d) Deklaracje zgodnosci z normg CE.

Adres dostawy w/w przedmiotu zamowienia:

Zesp6t Szkét Rolniczych Centrum Ksztatcenia Praktycznego w Kaczkach Srednich,
Kaczki Srednie 62,
62-700 Turek

DYREKTOR
WYDZIALU OJU ZEDUKACII

Starostwo Powiatowe w Turku, ul. Kaliska 59, 62 - 700 Turek, tel. 63 222 32 00, fax 63 278 83 19
Powiat Turecki, NIP: 668-194-01-89, REGON: 311018982
www.powiat.turek.pl, www.bip.powiat.turek.pl, e-mail: starostwo@powiat.turek.pl
rachunek podstawowy Powiatu Tureckiego: 58 1560 0013 2781 4918 3000 0001



